
	
  

	
  

MENU 

 

 

Entrées : 	
  
Carpaccio de 	
  

bœuf Irlandais, copeaux de pecorino, huile de noisette. 	
  
Ou 

Bintjes de la mer au saumon fumé. 	
  
Ou 	
  

Risotto aux courgettes et tuile de parmesan 	
  
	
  

Plats : 	
  
Piccata de volaille au citron, légumes grillés, pomme de terre grenaille au 

gros sel et romarin. 

Ou 	
  
Daurade aux herbes fraiches grillée à la plancha, légumes du marché, 	
  

écrasé de pomme 	
  
 De terre aux herbes fraiches. 	
  

Ou 	
  
Papardelle Doppio burro et tartufata nera : 	
  

« Pâtes au beurre préparées dans une roue de parmesan, crème de cèpes à la 
truffe. 	
  

	
  
Dessert : 	
  

Café gourmand 

«  Moelleux au chocolat belge, tarte tatin, café glacé  » 
	
  
	
  

 
    1/3 bouteille d’eau et 1/3 bouteille de vin 	
  

Rouge ou blanc: Santesu Isola Dei Nuraghi – Sardegna 2012. 	
  
	
  

 

                                                                                    35,00€/Pers. 


